JA LAUSANGELES Notre offre

TRAITEUR - CUISINE PERSANE MODERNE - LAUSANNE TRAITEUR - FORMULES, CARTE ET CONDITIONS

Cuisine persane et afghane, préparée le jour méme dans nos cuisines de Lausanne. Viande halal certifiée. Buffets livrés et dressés, dés 10
personnes : Lausanne et toute la région Iémanique — Riviera, Nord vaudois, Genéve et environs. Mariages et grands événements partout en
Suisse, déplacement chiffré sur le devis.

Tous les prix sont en francs suisses, TVA 8,1 % comprise. Le devis ferme suit votre demande sous 48 h.

DESIGNATION UNITE PRIX TTC TVA

Formule Découverte par pers. 23.00 81%
L'essentiel d'un buffet perse, bien fait.
1riz, 1 mijoté, 11égume, au choix sur la carte

Formule Signature par pers. 36.00 8,1 %
La plus demandée : deux mijotés, un accompagnement frais.
1riz, 2 mijotés, 11égume, 1accompagnement, au choix sur la carte

Formule Prestige par pers. 52.00 8,1%
Le grand buffet : une entrée, deux riz, deux légumes, deux accompagnements.
1entrée, 2 riz, 2 mijotés, 2 légumes, 2 accompagnements, au choix sur la carte

Formulﬁ Apéro par pers. 35.00 8,1 %
Six mezzés a partager, a picorer debout — le format des afterworks.
6 mezzés, au choix sur la carte

Formule Mariage sur devis
Forfait global personnalisé : buffet, service, décoration du buffet, bains-marie, matériel et récupération.

A la carte a l'unité
Vous composez librement sur notre carte a I'unité, nous additionnons — le prix total de votre sélection, ligne par ligne.

DESIGNATION UNITE PRIX TTC TVA

Mantu la piece 3.50 8,1%

Entrées - Raviolis afghans faconnés a la main, yaourt a I'ail et sauce aux lentilles

Samboussa la piece 3.50 8,1%
Entrées - Chaussons croustillants : boeuf, poulet, végétarien ou épinard & féta

Boulani la piece 5.50 81%
Entrées - Galette fine farcie : végétarienne (poireaux, pommes de terre), féta ou boeuf

Persian Aubergine la portion 6.00 8,1%
Entrées - Aubergines réties, kashk, menthe frite et oignons caramélisés

Mirza Ghassemi la portion 8.50 81%
Entrées - Aubergines fumées, tomate, ail et ceuf, parfumées au curcuma

Spicy Meatballs la portion 10.00 81%

Mijotés - Boulettes de boeuf mijotées dans une sauce tomate relevée

Sweet Meatballs la portion 10.00 8,1%
Mijotés - Boulettes de boeuf, sauce douce a la grenade et aux noix

Chicken Sauce la portion 7.00 8,1%
Mijotés - Poulet mijoté au safran et a la tomate
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DESIGNATION UNITE PRIX TTC TVA

Aubergine Garlic la portion 5.00 8,1%

Légumes - Aubergines fondantes a I'ail, yaourt a la menthe servi a part

Aubergine Sauce la pOrtiOn 6.50 8,1 %
Légumes - Aubergines roties mijotées en sauce tomate

Afghan Spinach la portion 5.00 81%
Légumes - Epinards et herbes fraiches mijotés a I'ail

Courgette Garlic la portion 6.00 8,1%
Légumes - Courgettes poélées a I'ail et a I'aneth

Shirazi Fresh la portion 4.50 8,1%

Accompagnements - Concombre, tomate, oignon rouge, menthe séchée et citron vert

Yoghourt Cucumber la portion 4.00 81%
Accompagnements - Yaourt épais, concombre, menthe et pétales de rose

Creamy Garlic la portion 4.00 8,1%
Accompagnements - Yaourt crémeux a I'ail des ours

Simp]e Rice la portion 6.00 81%
Riz - Basmati vapeur, couronne de safran

Barberry Rice la portion 7.00 81%

Riz - Basmati aux baies d'épine-vinette et safran

Saff‘ron Rice la portion 7.00 8,1 %
Riz - Basmati au safran, zeste d'orange, épine-vinette, pistaches et amandes

Cumin Rice la portion 7.00 8,1%
Riz - Carottes et raisins caramélisés, eau de rose, pistaches et amandes

Herbs Rice la portion 7.50 8,1%
Riz - Basmati aux herbes fraiches — aneth, persil, coriandre

Tahchin la portion 7.50 8,1%

Riz - Gateau de riz croustillant au safran et au yaourt

Koobideh la brochette 7.00 81%

Brochettes - Brochette de viande hachée grillée, sumac

Spicy Lamb Grill la brochette 17.00 8,1%
Brochettes - Agneau grillé, marinade relevée

Saffron Chicken Grill la brochette 14.00 81%

Brochettes - Poulet mariné au safran, grillé

Garniture grillée la portion 3.00 8,1%
Accompagnements grill - Tomate, piment et oignon grillés — 1.- chacun

Salade brochette la portion 4.00 8,1%
Accompagnements grill - Salade fraiche pour accompagner les brochettes

Sauce piquante la portion 1.50 81 %
Accompagnements grill - Sauce maison relevée

Doogh le litre 10.00 81%

Boissons — le litre - Boisson au yaourt, menthe séchée, Iégérement pétillante
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DESIGNATION UNITE PRIX TTC TVA

Saffron Drink le litre 17.00 8,1%

Boissons — le litre - Sharbat au safran et a I'eau de rose

DESIGNATION UNITE PRIX TTC TVA

Firni — verrine individuelle la piece 4.50 8,1%
Créme afghane a I'eau de rose et a la cardamome

Firni — verrine en verre la piece 7.00 81%
Firni — plateau a partager la portion 3.50 8,1 %
Shole Zard — verrine individuelle la piece 4.50 8,1%
Riz doux au safran, eau de rose, cannelle et pistaches

Shole Zard — verrine en verre la piece 7.00 8,1%
Shole Zard — plateau a partager la portion 3.50 81%
Shirini — patisseries persanes le kilo 40.00 81%

Biscuits et patisseries persans faits maison

Pacisseries orientales la piece 3.50 8,1%
Baklawa, nids d'oiseau, warda - a la piéce jusqu'a 30, au kilo au-dela (50.00 le kilo)

Présentoir a patisseries forfait 50.00 81%
Pour dresser les patisseries sur le buffet

DESIGNATION UNITE PRIX TTC TVA
Livraison des 20.00 8,1%
Selon la distance ; le prix exact figure sur le devis

Mise en place du buffet des 120.00 8,1%
Dressage, bains-marie et décoration du buffet

Récupération du matériel des 80.00 81%
Aprés I'événement, selon le volume

Assiettes & couverts par pers. 7.00 81%
Vaisselle jetable haut de gamme par pers. 3.00 8.1%
Personnel de service I'neure 35.00 8,1%

Par personne et par heure
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En ligne : composez votre menu, I'estimation se calcule. Dés 10 personnes pour un buffet.
Ou : étre rappelé, ou un rendez-vous téléphonique. Acompte de 30 % a la commande, solde apres I'événement.
Devis ferme sous 48 h, a accepter en ligne. Factures avec QR-facture, payables a 10 jours.
Acompte de 30 % : votre date est réservée. Dégustation au restaurant : 20.00 par personne,
traiteur.laus-angeles.ch déduits de votre facture si vous réservez.
021312 52 81 - traiteur@laus-angeles.ch Convives confirmés 7 jours avant.

Prix en CHF, TVA 8,1 % comprise.
Conditions générales (version 1.0) : ci-dessous.

Conditions générales du service traiteur

Version 1.0 du 13 novembre 2026 - LAUSANGELES Sarl - IDE CHE-170.220.808 TVA - traiteur.laus-angeles.ch/conditions

Champ d'application

Les présentes conditions s'appliquent a toutes les prestations du service traiteur de Laus'Angeles (buffets livrés, mise en place, service,
location de matériel). Elles font partie de chaque devis ; en acceptant un devis, le client les accepte.

Devis et commande

Notre devis est valable jusqu'a la date qu'il indique : 30 jours au plus, jamais au-dela de I'événement.

La commande est confirmée quand le client a accepté le devis (en ligne, par écrit ou par e-mail) et que I'acompte est payé. Avant le
paiement de I'acompte, la date n'est pas réservée.

Une estimation calculée sur notre site n'est pas une offre : seul le devis engage.

Prix

Les prix sont en francs suisses, TVA comprise, au taux légal indiqué sur le devis.

Les prix « dés » (livraison, mise en place, récupération du matériel) sont fixés sur le devis selon la distance et le volume.
Hors de la région Iémanique, le déplacement est chiffré sur le devis.

Nombre de convives
Le client confirme le nombre définitif de convives au plus tard 7 jours avant I'événement.
Une hausse reste possible ensuite, selon nos disponibilités.

Une baisse annoncée apres ce délai est acceptée jusqu'a 10 % du nombre confirmé ; au-dela, la facture se calcule sur le nombre
confirmé moins 10 %.

Paiement

Un acompte, du pourcentage indiqué sur le devis (en régle générale 30 %), est facturé a la commande, par QR-facture, payable
dans le délai indiqué sur la facture.

Le solde est facturé aprés I'événement, sur la base du nombre définitif de convives, acompte déduit, payable dans le délai indiqué
sur la facture.

Sans acompte prévu au devis : une seule facture apres I'événement.

Annulation par le client

Toute annulation se fait par écrit (e-mail). Sont dus :
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plus de 30 jours avant I'événement rien : I'acompte est remboursé

de 30 a 15 jours avant |'acompte reste acquis

de 14 a 8 jours avant 50 % du devis

7 jours ou moins avant 100 % du devis (marchandises achetées, préparation)

L'acompte déja payé est déduit du montant dd.

Un report de date, convenu par écrit et selon nos disponibilités, n'est pas une annulation : I'acompte est reporté.

Annulation par Laus’Angeles

Si nous ne pouvons pas assurer la prestation (force majeure, fermeture ordonnée par une autorité), le client est remboursé de tout ce
qu'il a payé, sans autre indemnité.

. . \
Livraison et acces
Nous livrons dans le créneau convenu.
Le client nous signale a I'avance I'acces, I'étage, I'ascenseur et le stationnement.

Une attente de plus de 30 minutes sur place, non due a Laus'Angeles, peut étre facturée au tarif du personnel (35.- de I'heure par
personne).

Matériel prété

Le mateériel (bains-marie, plats de service, vaisselle, présentoirs) reste la propriété de Laus'Angeles.
Il est rendu complet, vidé et rincé, au moment de la récupération convenue.

Une perte ou une casse est facturée au prix de remplacement.

o\ .
Hyglene €t conservation

Les plats sont préparés le jour méme dans nos cuisines de Lausanne, dans le respect du droit alimentaire suisse (ODAIOUs, OHyq).
Apreés la livraison, et sauf service assuré par notre personnel, le maintien au chaud ou au froid est sous la responsabilité du client.
Les plats se consomment le jour de la livraison. Nous déconseillons de conserver les restes.

Allergénes et régimes

La liste des allergénes de chaque plat est disponible sur demande.

Le client nous signale les allergies et régimes au plus tard a la confirmation du nombre de convives.

Notre cuisine travaille notamment le gluten, le lait, les fruits a coque et le sésame : des traces ne peuvent pas étre exclues.
Notre viande est halal certifiée.

Responsabilité

Laus'Angeles répond des dommages causés intentionnellement ou par négligence grave. Elle ne répond pas du lieu de I'événement ni
des biens du client ou de ses invités, sauf faute de son personnel.

Données personnelles
Les données du client servent a préparer, livrer et facturer la commande (loi fédérale sur la protection des données). Les piéces
comptables sont conservées dix ans (CO 958f). Notre politique de confidentialité : app.laus-angeles.ch/privacy.

Droit applicable et for

Le droit suisse s'applique. Le for est a Lausanne.
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